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1. G10451 1 Refinadora tricilindrica DRAIS de laboratorio, ancho de cilindro 250 mm , cilindros de acero , 
revisada y repintada

2. G10449 1 batidora de fondant, capacidad aprox. 100 - 150 kg por hora
3. G10448 1 Troqueladora para chupetines de bola AQUARIUS con troquel y dispositivo para palitos
4. G10447 1 Molino de azúcar de laboratorio BAUERMEIS-TER tipo UTL puesto sobre un estrado 
5. G10446 1 Linea de amasijo continua BAUERMEISTER /BEETZ tipo KK-1500 con sinfin de escarga
6. G10406 1 cabezal bañador WOLF tipo TC-320 en acero inoxidable, para ser combinado con una 

temperadora.
7. G10445A 1 Bañadora WOLF/SOLLICH consistiendo en : bañadora WOLF tipo TC-320 con tempera-dora y 

túnel de enfriamiento SOLLICH tipo MK-280, longitud 12 metros
8. G10444 1 túnel de enfriamiento por aire SOLLICH tipo MK-280, ancho de trabajo aprox. 280 mm, longitud 

del túnel: aprox. 21 m.
9. G10443 1 depositadora díuplex SOLLICH tipo KG-620 para moldes de aprox. 620 x 250 mm, para 

chocolate, con unidad vibratoria.
10. G10442 1 troqueladora de rodillos para caramelos duros, ancho de cilindro approx. 150 mm.
11. G10441 1 temperadora de discos SOLLICH tipo MST-1000-V, año de construcción 1987. Capacidad: aprox. 

1000 kg/h.
12. G10438 2 dosificadora COLLMANN tipo DO-6 con 6 pistones y disparador de pie.
13. G10440 1 centrifugadora de figuras huecas GÜNTHER & WALKER provista de 48 sujeciones magnéticas.
14. G10437 1 impresoras de chorro de tinta VIDEOJET tipo 37-e
15. G10436 1 impresoras de chorro de tinta VIDEOJET tipo Excel-170-i
16. g10435 1 termoformadora de laboratorio ILLIG.
17. G10434 1 grageadora de cobre con una velocidad, diámetro: aprox. 900 mm.
18. G10431 1 envasadora en bolsas flow-pack BOSCH tipo Miniwrap 30-B con cinta alimentación para 

productos de chocolate. Capacidad: aprox. 700 udes/min.
19. G10430 1 depositadora BAKER PERKINS para masas blandas, año de construcción 1993. Ancho de 

trabajo: aprox. 400 mm.
20. G10428 1 coextrusora SOLLICH tipo KP-800 con 2 x 20 pistones por lado, ancho de trabajo aprox. 820 mm. 
21. G10427 1 envasadora en bolsas horizontales estilo flow-pack Miniwrap PT MUTLI MAKUMA tipo KM-

7500-C, año de construcción 2011. Capacidad: aprox. 400 impulsos/min.
22. G10424 1 encelofanadora AUCOUTURIER tipo 09/7303, año de construcción 1986, concebida para 

envolturas completas.
23. G10421 1 máquina universal STEPHAN/Hanau S.A. con una tina de aluminio de aprox. 25 litros.
24. G10419 1 refinadora de cinco cilindros BAUERMEISTER tipo FW-631-SL-H con ajuste hidráulico de los 

cilindros y un ancho de trabajo de aprox. 1.000 mm.
25. G10417 1 refinadora tricilíndrica de acero BAUERMEISTER tipo DW-51, ancho de trabajo aprox. 1.000 mm.
26. G10414 1 línea moldeadora de crocante HOPPE tipo KF-400, con preformadora y un par de rodillos 

egalizadores y moldeadores.
27. G10415 1 túnel de enfriamiento SOLLICH tipo KK-620, longitud del túnel aprox. 22 m, ancho de trabajo 620 

mm.
28. G10416 1 tambor desbarbador en acero inoxidable, aprox. 2,5 m de largo, móvil.
29. G10413 1 amasadora de azúcar RUFFINATTI tipo IM70H, con elevador incorporado tipo EIM70, capacidad 

aprox. 70 kg/carga
30. G10411 1 amasadora monoaxil con dispositivo volcador, capacidad aprox. 100 kg.
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Con gusto atenderemos sus solicitudes. Sírvanse ofrecernos sus máquinas excedentes.         
Esta lista está sometida a nuestras condiciones de venta y entrega. No asumimos responsabilidad alguna por errores 
que pudieran haberse cometido en la descripción. Nos queda reservado el derecho a la venta previa.            

Atentamente,

Lothar A. Wolf
Spezialmaschinen GmbH

31. G10408 1 cocinadora OTTO HÄNSEL tipo Sucromelt 3400, año de construcción 1985, con depósitos de 
acero inoxidable móviles.

32. G10405 1 Cocinadora de cargas HANSELLA tipo 111-A con bomba de vació, carga de aprox.50 kg 
33. G10403 1 quebrantadora y limpiadora CARLE & MONTANARI tipo RCMG-7 con una capacidad de aprox. 

1000 kg/h.
34. G10402 1 cocinadora-mezcladora de acero inoxidable CARLE & MONTANARI tipo MRT con  una capacidad 

de aprox. 150 litros.
35. G10401 1 mezcladora universal STEPHAN tipo UMB-40 con una tina de acero inoxidable de 40 litros.
36. G10400 1 bomba para masas de pastelería.
37. G10399 1 mezcladora universal STEPHAN tipo UMB-60-E con una tina de aluminio de 60 litros.
38. G10397 1 bañadora SOLLICH tipo TTS-820, año de construcción 1990.
39. G10395 1 temperadora de discos SOLLICH tipo MST-1500-V, año de construcción 1984. Capacidad: aprox. 

1500 kg/h.
40. G10393 1 temperadora de tornillo sinfín RASCH tipo TR-5, capacidad: aprox. 500 kg/h.
41. G10391 2 depósito con agitador en acero normal, de doble pared, con una capacidad útil de aprox. 3000 kg.
42. G10389 1 prensa de barra de torsión BEPEX HUTT tipo DDP-140-300, ancho de trabajo aprox. 300 mm.
43. G10386 1 mezcladora de doble eje DIOSNA tipo W-240-A con artesa de acero inoxidable
44. G10383 1 bañadora WINKLER & DÜNNEBIER tipo 351.08, año de construcción 1987, con unidad de 

atemperación por separado.
45. G10380 1 túnel de pre-enfriamiento WOLF tipo VS-1050, longitud del túnel aprox. 9 m, ancho de trabajo 

1.050 mm.
46. G10378 1 bañadora SOLLICH tipo TTS-1050, año de construcción 1998. la máquina está concebida para la 

operación en turnos múltiples. Ancho de trabajo: aprox. 1050 mm.
47. G10377 1 bañadora SOLLICH tipo Temperstatic TSN-1050, año de construcción 1992. La máquina está 

concebida para la operación en turnos múltiples. Ancho de trabajo: 1050 mm.
48. G10375 1 túnel de enfriamiento SOLLICH, ancho de trabajo aprox. 1050 mm, longitud 10 m, concebido 

como sección de frío para galletas.
49. G10369 1 enfoliadoras RASCH tipo RK para artículos de chocolate. Capacidad: aprox. 230 udes/min.
50. G10365 1 temperadora de circulación SOLLICH tipo UT-500-FR con refrigeración por freón, capacidad: 

aprox. 500 kg/h bruto.
51. S00021 1 extrusora de mazapán HUTT BEPEX tipo FP-140-AA, año 1986, ancho de trabajo aprox. 300 mm.


